
 

  

Nach Wahl des Küchenchefs 
 

45€ 

 

59€ 

 
Geräuchertes Filet von der Müritzforelle 

Blutwurst, Apfel und Beete 
 

Grüner Spargel „Primavera“ 

Eingelegte Zitronen, gereifter Parmesan und Kräutersalat 
 

Filet von der Maischolle 

Speckstippe, Petersilie und Urgetreide Risotto 
 

Rosa gebratenes Lammkarree 
Fenchel, Artischocke und Panis 

 

Waldmeister-Zitronenkuchen 
Erdbeeren und Buttermilcheis 

 

88€ 
Weinbegleitung 55€ 

99€ 
Weinbegleitung 65€ 



 

 

Allgäuer Alpkäse „UrEiche“  

von Jamei Laibspeis 
Chutney, Fassbutter und Landbrot 

21€ 
 

Verschiedene Salate  
von HYGGE the farm 

Karottendressing und Buchweizen 
12€ 

 

Grüner Spargel „Primavera“ 

Eingelegte Zitronen, gereifter Parmesan und Kräutersalat 
21€ 

 

Brunnenkressesuppe 
Onsenei und Graupencrunch 

12€ 
 

Fregola Sarda Risotto 

Burrata, Erbse und Zitrone 
klein 18€ groß 27€ 

 

Spinattagliatelle 

Getrüffelter Ziegenquark 
und Red Russian Kale von HYGGE the farm 

klein 18€ groß 27€ 

500g 
Weißer Spargel vom Spargelhof Niemann aus der Lüneburger Heide 

Hollandaise, zerlassene Butter und Kartoffeln 
23€ 

 

Plus Wiener Schnitzel 
+12€ 

 

Plus Wilde Rotgarnelen mit Kopf 
3 Stück in Knoblauch gebraten 

+12€ 
 

„Basedahls“ Katenschinken 
Hennings Lieblingsschinken vom „Ringelswin“  

+12€ 



 

 

  

„Lass das Salz weg, nimm Kaviar“ 
(Markus Rüsch, Inhaber & Geschäftsführer Altonaer Kaviar Import Haus) 

Heide-Forellenkaviar 
Schmand, Gurkenchutney, Kartoffelchips 

50g 28 € 

Störkaviar „Ossetra“ (mild) 
Aquakultur Deutschland  

Schmand, Kartoffelpüree, Onsenei 
20g 60€ 

100g 220€ 
 

500g 750€ 

Störkaviar „Siberian“ (kräftig) 
Aquakultur Deutschland 

Schmand, Kartoffelpüree, Onsenei 
20g 46€ 

100g 165€ 

Austern  
„DAVID HERVÉ Boudeuse Nr. 4“ 

Zitrone, Schalottenvinaigrette und Chesterbrot 
Stück 4,50€ 

 

Gebratene Jakobsmuscheln 

Cima di rapa von HYGGE the farm 
und Bärlauchrisotto 

klein 26€ groß 38€ 
 

In Knoblauch gebratene Rotgarnelen  
(6 Stück) 

Kräuterpesto und gegrillte Focaccia 
28€ 

 

Kaviar Stulle 

10g Siberian, 10g, Ossetra, 10g Heideforelle 
46 € 



 

  

Lauwarmer Stör 

Buttermilch, Schnittlauch, Radieschen 
21€ 

 

Passend dazu: 
Störkaviar „Siberian“ 10g (kräftig) 

+20€ 

Störkaviar „Ossetra“ 10g (mild) 
+28€ 

 
Geräuchertes Filet von der Müritzforelle 

Blutwurst, Apfel und Beete 
24€ 

 

Fischsuppe 
Sauce Rouille und Croûtons 

klein 24€ groß 36€ 
 

Lauwarmes Filet vom Islandsaibling 
Kaviar-Schnittlauch-Beurre Blanc 
Blattspinat und Kartoffelcroûtons 

klein 28€ groß 42€ 
 

Filet von der Maischolle 

Speckstippe, Petersilie und Urgetreide Risotto 
klein 26€ groß 39€ 

 

Ab 4 Personen 

Überlasst uns die Auswahl 
Vieles zum Teilen… Alles in die Mitte! 

Vorspeise 
28€ 

pro Person 

Hauptspeise 
42€ 

pro Person 

Dessert 
18€ 

pro Person 



 

 

„Basedahls“ Katenschinken 
Hennings Lieblingsschinken vom „Ringelswin“  

Fassbutter und Landbrot 
22€ 

 

Rindertatar 

Brioche, Zwiebel, Kapern 
Rote Bete-Senf 
klein 22€ groß 33€ 

 

Geröstetes Landbrot  
mit geräucherter Gänsebrust 

Schwarze Knoblauchmayonnaise, Kimchisalat und Brunnenkresse 
21€ 

 

Wiener Schnitzel 

Bratkartoffeln, Rahmgurkensalat und Preiselbeeren 
klein 28€ groß 39€ 

 

Rosa gebratenes Lammkarree 

Fenchel, Artischocke und Panis 
44€ 

 

Gegrilltes Kotelette vom Wiesenkalb 

Sauce Béarnaise, Jamei Alpkäse 
Bunter Mangold und Pommes Dauphine 

48€ 
 

Verschiedenes vom Spanferkel 
Bauch, Backe, Rücken 

Dunkelbiersauce, Lauch und Rüben 
36€ 

 

Ossobuco vom Wiesenkalb 
(ab 2 Personen) 

Zitronenrisotto und gegrillte Focaccia  

34€ 
pro Person 

 



 

 

Pavlova 

Rhabarber 
12€ 

 

Waldmeister-Zitronenkuchen 

Erdbeeren und Buttermilcheis 
14€ 

 

Cookie and Cream 

Milcheis mit Cookiecrumble 
und Salzkaramell 

11€ 
 

Weiße Schokoladen-Crème Brûlée 

Erdbeersorbet 
12€ 

 

Vanille-Waffeln 
 (für ca. 2 Personen) 

mit Clotted Cream 
und Blaubeerkompott 

22€ 
 

Allgäuer Alpkäse „UrEiche“  

von Jamei Laibspeis 
Chutney, Fassbutter und Landbrot 

21€ 
 

Eine Nocke hausgemachtes Eis oder Sorbet 

Täglich wechselnde Sorten 
3,40€ 

 
 
  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten bitte bei einem Mitarbeiter melden. 
Wir beraten Sie gerne oder händigen Ihnen eine Kennzeichnung aus. 


