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Kartoffelrosti
Algenkaviar, Gurkenrelish, Zwiebel und Schmand
2024 Fendant ,Les Terrasses” - Germanier - Schweiz

Gefiillte Zucchinibliite
von HYGGE the farm

Mimolette, Eiskraut und Zitronenrisotto
2022 Costieres de Nimes ,Excellence” - Mas de Bressades - Frankreich

Lauwarme Fjordforelle
Beurre Blanc und Verschiedenes von der Gurke
2023 Auxerrois - Daniel Landerer - Baden

Galantine vom Prignitzer Landhuhn
Kirschessigjus, Pfifferlinge, Rote Beete und Mangold
2019 Pinot Noir Molsheim Schwarzer Herrgott - Felix Peters - Rheinhessen

Kirsche und Cru Virunga Kuvertiire von Original Beans
Kaffee und Vanille
»Starboard” - Beaumont - Siidafrika

4'GM7

80€
Weinbegleitung 55€
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Weinbegleitung 65€

BRASSERIE & BAR



Farm & HAcleey

Verschiedene Salate
von HYGGE the farm
HolunderblUtendressing, Steirisches Kernol

Kohlrabi, Crunch
11€

Weifde Tomatenschaumsuppe

Tomaten-Chilisalsa
11€

Burrata
Marinierte Tomaten von HYGGE the farm

Sauerteig und Krauter
21€

Kartoffelrosti

Algenkaviar, Gurkenrelish, Zwiebel und Schmand
18€

Gefiillte Zucchinibliite
von HYGGE the farm

Mimolette, Eiskraut und Zitronenrisotto
klein 18€ grol} 27€

Erbsentagliatelle

Weier Triuffelschaum, Sommertriffel
klein 18€ grolR 27€
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Nach Wahl des Kiichenchefs!

Wir kénnen leider Keine Riicksicht auf Anderungen jeglicher Art nehmen.

HYGGLE

BRASSERIE & BAR



Aws dem Wasse

Austern
,DAVID HERVE Fine de Claire Nr.2“

Zitrone, Schalottenvinaigrette und Chesterbrot
Stiick 4,50€

Krabben- Lachs- Burger

Softbun, Algen, Queller, Kondensmilch
21€

In Knoblauch gebratene Rotgarnelen (6 Stiick)

Krauterpesto und gegrillte Focaccia
28€

Fischsuppe
Sauce Rouille und Crodtons
klein 24€ grol3 36€

Lyoner Hechtklo6f3e
Bisque, Blattspinat und KartoffelcroGtons
klein 24€ grol 36€

Lauwarme Fjordforelle
Beurre Blanc und Verschiedenes von der Gurke
klein 28€ grol3 42€

Kaviar von AKI(

Kaviar Stulle

10g Siberian, 10g, Ossetra, 10g Heideforelle
46 €

Heide-Forellenkaviar

Schmand, Gurkenchutney, Kartoffelchips
50g 28 €

Storkaviar ,Siberian“ (kraftig)
Aquakultur Deutschland
Schmand, Kartoffelplree, Onsenei
20g 46€
100g  165€

Storkaviar ,Ossetra“ (mild)
Aquakultur Deutschland
Schmand, Kartoffelplree, Onsenei
20g 60€
100g  220€

HYGGLE

BRASSERIE & BAR



Fleiscb

Basedahls Katenschinken
»vom Offenstall”

Fassbutter und Landbrot
22€

Rindertatar
Verschiedene Krauter von HYGGE the farm

Pilze und Sherry- Morchelemulsion
klein 22€ grolR 33€

Wiener Schnitzel

Bratkartoffeln, Rahmgurkensalat und Preiselbeeren
klein 26€ grols 39€

Galantine vom Prignitzer Landhuhn

Kirschessigjus, Pfifferlinge, Rote Bete und Mangold
36€

Geschmorte Ochsenbacke

Perlzwiebeln, Bohnen und Kartoffel- Schnittlauchpuree
38€

Tomahawk vom Ostseerind (ca.1kg)
Sauce Béarnaise, Pfefferjus, Bohnen, Blattspinat

Karotten und Fondantkartoffeln
94€

HYGGE Sty le

Ab 4 Personen
Uberlasst uns die Auswabhl
Vieles zum Teilen... Alles in die Mitte!

Vorspeise Hauptspeise Dessert
28€ 42€ 18€
pro Person pro Person pro Person

HYGGLE

BRASSERIE & BAR



Dessest

Pavlova

Erdbeere
12€

Kokos- Zitronengras Creme Briilée

Mango- Passionsfruchtsorbet
11€

Rhabarbersorbet

Sablé, Zabaione und Zitronenmelisse
9€

Kirsche und Cru Virunga Kuvertiire von Original Beans

Kaffee und Vanille
14€

Petit Four
Praline und Macaron

(je 4 Stiick verschiedene Sorten)
24€

Eine Nocke hausgemachtes Eis oder Sorbet

Taglich wechselnde Sorten
3,40€

Allgduer Alpkase ,,UrEiche”
von Jamei Laibspeis

Chutney, Fassbutter und Landbrot
21€

ull Vorbestellun

Rinderfilet Wellington
(ab 2 Personen)

Sauce Béarnaise, Triffeljus, Bohnen, Blattspinat, Karotten und Pilze
44€
pro Person

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten bitte bei einem Mitarbeiter melden.
Wir beraten Sie gerne oder handigen Ihnen eine Kennzeichnung aus.
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